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_NORME ENTREPRISE N°O7 -

NOM DU PRODUIT : FARINE PANIFIABLE

HUMIDITE ok 14,5 % . Tolérance 1 % . Soit 15,5 % Max

GRANULATION : 100 % D’extractioﬁ au tamis 200 microns en
' nylon

TAUX DE CENDRES 0, B6 % a 0,67 % Max

Ce Taux est calculé par rapport a la matiére
séche.

ACIDITE . 0.045 % Tolérance 0,015 % soit 0,050% max
Taux exprimé en gr d’acide sulfurique pour 1009r
de Matiere seéche

FORCE BOULANGERE
G 18 a 24
W 130 a 180
p/l. 0,45 a 0,65

Hou

INDICE DE CHUTE = 180 a 280

TAUX D’EXTRACTION : ps~1 & PS +2.



