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Décret exécutif n" gl-szZ du Bl décembre lggl relatif
à la farine de panifieation et au pain.

Le Chef du Gouvernement,

sur le rapport conjoint du ministre de r'économie, duministre de l'agriculture et du ministre de l,industrie et
des mines,

vu la constitution, notamment ses articres gl -4' et116 alinéa 2,

vu l'ordonnance du 12 juillet 1962 relative àl'organisation du marché des àé.éur", 
"rrllge.ie et del'office algérien interprofessionnel des céréaËs (OAIC),

vu la loi n'Eg-02 du 7 février lggg relative aux règres
gérrérales de protection du consommateur,

vu la loi n" 8g-12 du s juiilet lggg rerative aux prix,
vu la loi n" Bg-23 du 1g décembre rggg rerative à ranormalisation,

vu le décret n'76-110 du 10 juin 1976 reratif aux tauxd'extraction et aux- prix des 
"farines, 

,*-àrtur, pain,
couscous et pâtes alimentaires

vu Ie décret n' 8s-64 du 23 mars rggs relatif aux tauxd'extraction et aux prix des farines, semoul"r, pain,
couscous et pâtes alimentaires,

- vu le décrer n' 8s-1gg du 3o juillet lggs relatif auxconditions de fîxation des taux d-'extraction et aux prixdes farines, semoules, pain, couscous et pâtes alimen-taires, - ' .---

vu Ie décrer n" 86-rsg du 2g juillet 19g6 reraüf auxconditions de fîxation des taux dextraction et aux prixdes farines, semoules, pain, couscous et pâtes alimen_taires,

vu le décret exécurif n' g0-Bg du B0 janvier rgg0relatif au contrôre de ra quarité et à r" ie'p""ssion desfraudes,

vu le décret exécurif n' g0-367 du 10 novembre 1gg0relatif à 
.l'étiquetage et à ra présentation des denréesatrmentarres,

vu le décret exécutif no g1-s3 du zg février1991 relatif aux conditions d'hygiène to", du pro-cy,ssus d.e la mise à la consommation des denréesaumentatres-
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Déerète' 
,u"tion r

. Farine de panifieation

Article f er. 
- La farine de panilîcation est le pr.ocruit

de la mouture de graines de céréales aptes à la
panification et préalablement nettoyées, sans autre
modification que la soustraction partielle ou totale des
germes et enveloppes ; la teneur en eau,.doit être
inférieure ou égale à 15,5 "/", I'indice de chute entre 180
et28O,le P/l entre 0,45 et 0,65, I'indice de Zélény de ZZ
à 30.

Les blés tendr.es ou les coupages de blés tendres,
destinés à la farine de panification doivent présenter les
spécifications suivantes :

- W au test de l'alvéographe de Chopin 130 à 180,

P/L.0,45 à 0,65.

Art. 2. - La f'anrre corrrplète est constituée de tous les
éléments de. la graine ,dont elle est issue dans les
proportions où ils s'y trouvaient.

Les spécifications techniques de cette farine seront
fixées par amêté interministériel.

Art. 3. - La dénomination « farrrre » ou « farine de
panification »», sans autre qualificatif, désigne ra farine
de blé tendre Triticum aestivtrm.

Dans tous les autres cas, cétte dénomination devra
être suiÿie de l'indication de I'espèce ou des espèces
végétales dont la farine est issue. En cas de mérange, la
proportion de .chacun des composants, devra être
indiquée dans les conditionr p"éruu. à I'article g

'ci-dessous.

Art- 4. - La farine de panifîcatio. pourra recevoir'l'adjôncdon à tiire"d'adjuvành, de fàrin'e Je fèves dans
une proportion ne dépassant pas 2"/" et .dé produits
maltés'dans une proportion n'excéclant pas 0,3blo.

Lorsque l'adjonction d'adjuvants est elfectuée avant
la livraison de la farine de panification à l'utilisateur, la
dénomination « farine )» ou « farine de panification » est
remplacée par « préparation pour panification » et
mention de chacune des adjonctions faites sera indi-
quée dans les conditions prévues à I'article g ci-dessous.

Art. 5' - sauf dispositions législatives ou réglemen-
taires contraires, la farine de panifîcation oôit être
indemne de tous corps étrangers.

Art. 6. - les taux d'extraction des différents types cle
farine de blé tendre sont fixés comme suit :

l) Farine de type eourant:

- minimum : 1 point au-des.^ous rlu poids spécilique
(PS-1)

- maximum : 2 points au-dessus du poicls spécific1u.
(PS + 2)

2) Farine de rype supérieïr:
-_ mir(imum : 8 points au-dessous du poids spécifi-

que (PS-8)

maximum : 5 points au-dessous du poids spécifi-
que (PS-S)

Les paramètres techniques nécessaires à l'exercice
du contrôle de la qualité des types de farine prévus
ci-dessus seront définis par le ministre chargé de la
qualité.

iour les types de farine éventuellement importés, les
cahiers des charges doivent obligatoirement préciser le
taux d'extraction, et au moins la teneur en cendres et le
taux d'humidité.

Art. 7. - Les farines de panification ou les prépara-
tions pour panifîcation destinées à la fabrication du
pain de consommation courante prévu à I'article lz
ci-dessous doivent correspondre aux paramètres de la
farine de type courant fîxés à r'articie 6 ci-dessus et
présenter au test de I'alvéographe de chopin un w au
moins égal à 180.

Les espèces de céréales utilisées doivent appartenir à
des variétés aptes à la panification, à I'exciusion de
toutes les variétés dites « fourragères ».

Art. 8. - Les dénominations, qualificatifs et indica-
tions prévus aux articles 1.. à 6 sont portés sur une
étiquette solidement fixée à r'emballage de la farine ou
par impression directe sur cet emballàge.

En cas de vente en vrac, ces mentions sont portées
sur le document commercial accompagnant. la mar-
chandise

Section 2

I-evur.e et levain

Art. 9. La levur,e r.entio.née à l,article l1
ci desso,s est composée d'une curture pure de sacharo-
myces cervisiae ayant une force i" fermentation
supérieure à 800 cm3 de gaz carbonique en deux
heures, à une température de ZS,,à 30" C.

La levure est emballée de manière à éviter toute
c<ln l anrination.

Chaque emballage devra comporter la mentio.:

- de la date de fabrication, par I'i.dication du jour
et du mois ;

- de la température maximale à laquelle
fraîche devra être transportée et stockée ou
mée ainsi que la durée maximale d'ut.ilisation
conditions de stoc:kage appropriées.

La tenrpérature de tra.sport et cl. st,ckage ne doit
pas dépasser 4 degrés Celsius.

L'trtilisateur est tenu de respecter la température et
la rlurée indiquées par le fabricant.

la levure
consom-
dans les
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Art. 10- Les levains mârtionnés à l'articre 1r
ci-dessous sont constitués d'une pâte de fermentation,
provenant d'un mélange de farine-et d'eau, avec ou sans
apport de levures, et renouvelée i partir de ce mélange,

T."_fg-r-s 
qu'ils ont subi une fermentation, par additù.

de faiine et d'earr effectuée de manière méthoclique.

' Section 3

Pain

La dénomination « pain » s'applique à Ia pâte feunen-
tée composé9 de farine de panitication ou'de prépara-
tio1s. polT Ranincqtion conformes aux dispositio.,, d",
articles 4 à 7 ci-dessus, additionnée d,eal, de sel, de
levure eÿ ou de levains et,'cuite 'corrfn.mémc,nt aux
bonnes pfatiqrtec .f r, fahrirp1i6n.

lur eqpèces dites << Ievure fraîche », .n lçvure sèche
active », e! «levure sèche instantanée » entrænt dans la

.'catégo-rie de levure mentionnée ci-dessus.

Art. 12- - Le pain de consommation courante doit
satisfaire aux critàres de qualité ,uirurrti , 

t-

- développement D :

- humidité globale : BS

- acidité conforme aux

Volume

Pôids

à 40%

normes,

_4à8

- mie adhérant à la croûte avec alvéoles régulières.
élastique et diflïcile à égréner,

- croûte croustillante et fine,

- absence d'impuretés,

- saveur et goût acceptables.

Art. 13. - La cuissou et le r€ssuage des pains doivent
être conduits conformément.aux b-onnes pratiques cle

. fabricàtion, alîn que Ia broûte soit suffir.--"rrt ferpe
et épaisie pour évittir un ramortirse-uni Lxcessif, se
traduisant par un affaissement des pains, et que
l'humidité de Ia mie ne dépasse pas e ô/r.

Art. 14. L9r pains dits « spéciaux » peuvent
contenir, en complément de ce qui est prévu à I'article
11 du présent décret, tout ou partiô des matières
suivantes : son, sucre, Iait, matières grasses et, d,une
manière générale, toùte denrée alimeÀtaire compatible
avec les procédés de fabrication de ces pains.

Des arrêtés interministériels pris par res ministres
*Tgar.d" !u qualité et de ra sanfé fixàront, en tanr que
de besoin, les modes de fabrication des fains diététi-
ques.

Art. l§. : Le contrôle de la qualité du pain et des
latièr.e.s qui !e cgrrnposent s'effectue confornrément auxdispositions du décret exécutif n, g0-3g cr, 30 janvier
1990 susvisé.

Section 4

Dispositions divenses

Art. 16. - Les dispositions du présent décretentreront en vigueur dans un délai d'une année à
compter de la date de sa publication au Journal orrrciel
de la République algérienne démocratique et popuraire.

Art. 1 7. - Les irqfractio.s aux dispositions du présent
ddrcret sont constatées et poursuivies conformément
?yI_dispositions prévues pai ta l,oi n. gg-02 du 7 février
1989 susvisée.

Ari' 18. -- Toutes dispositions contraires aux disposi-
'tir-rns du présent décret sont abrogées.

Art- 19. - Le présent décret sera pubrié au Journar
officiel de la' Répubrique algérienne démocratique et
popFlaire.

Fait à Algep,.le 3l décembre lggl.
. Sid Ahmed GHOZALI

Décret pr€sidenriel n" gz-01 du 4 janüer lgg2 porranr
dissolution de l'Assemblée pôpulaire nadonare.

Le Pr'ésidenr de la République,

vu la constitution, notamment ses articres z4-6 et
120 ;

Après
populaire

Article
dissoute

Art. 2.

Vu le décret no gS-Sg du
st.atut-type des travailleurs des
trations publiques ;

consultation du président de I'Assemblée
nationale et du Chef du Gouvernement ;

Déerète :

ler. - L'Assemblée populaire nationale est
à dater de ce jour 4 janvier 1gg2.

- Le présent décret sera publié au Journalof[iciel de la République argérienne démocratique etpopulaire.
Fait à Alger, le 4 janvier lgg2.

-r--*.,, 
tnuot' BUNDJEDID'

Décrct exéeutif n" g2-oz du 4 janvier lggz instinrant
une indemnité de performance et dramélioration
flur_ _presta{ons _ 

au proftt des agents del'adminisbation des porær et téréeommuniea-
tions.

Le Chef du Gouvernement,

vu la constitution, notamment ses articres g1 et 116;

23 mars 1985 portant
institutions et adminis-


